
FRIOS

Ensalada Caprese
Finas rodajas de tomate perita, boconccino, 
hojitas frescas de albahaca y olivas negras.

Ensalada Cítrica
Sobre mix de hojas verdes, cous cous, tomates secos 
confitados, repollo colorado, queso feta, almendras, 
gajos de naranja o pomelo.

Ensalada de Quinoa y Cerezas
Mezclum orgánico de hojas verdes, quínoa, queso de 
cabra, cerezas frescas, castañas de caju, dressing de 
albahaca, decorada con gajos de limón y hojitas de perejil.

Ensalada de Peras Asadas
Sobre colchón de hojas verdes, láminas de peras asadas, 
queso azul, almendras tostadas.

Ensalada de Alcaucil
Hojas de espinaca, corazón de alcaucil, queso parmesano, 
queso feta, aceitunas negras y pistachos.

CALIENTES

Lomo de Ternera
Cocción al vacío durante 3 hrs a 70 grados al vapor,
manteniendo la forma, logrando una textura firme,
tierna y jugosa, se acompaña con una suave salsa de 
mostaza antigua. 
Fraccionado en 6 porciones
Precio por porción.

Lomo con Salsa del Bosque
Lomo cortado en tiras acompañado con salsa del bosque 
(variedad de hongos secos y champiñones) 
Fraccionado en 6 porciones. 
Precio por porción.

Lardones de Pollo
Pechuga de pollo cortada en tiritas, acompañada
con salsa crema y almendras fileteadas.
Fraccionado en 6 porciones. 
Precio por porción.

GUARNICIONES
Para Acompañar Los Platos Calientes

Salteado de papines asados, champiñones, zanahorias 
asadas, cherries,  cebolla caramelizada y queso pecorino 
desgranado

Ensalada: Mix de hojas verdes, cous cous, tomates secos 
confitados, repollo colorado, queso feta, almendras, gajos 
de naranja o pomelo



LECHÓN

Lechón deshuesado y trozado 
por kilo.
 
Bandeja decorada de lechón 
trozado y deshuesado. 
(5 personas)   
                             
Bandeja de lechón relleno: 
Cochinillo arrollado, relleno 
de tocino, hierbas, puerros y 
ciruela.Se presenta en rodajas 
y se acompaña con salsa de 
naranjas.
(5 personas)   

PAVO

Bandeja de Pavo 
asado decorado: 
acompañada por salteado 
de papines asados, 
champiñones, zanahorias 
asadas, cherries, cebolla 
caramelizada y queso 
pecorino desgranado 
y salsa de arándanos 
(12 personas)

Pernil de Cerdo: 
deshuesado relleno con 
ciruelas, manzanas, panceta, 
decorado con verduras 
salteadas y chutney de 
peras. (18 personas)

Pernil de Cordero:
envuelto en panceta, acompa-
ñado de verduras salteadas
suave salsa de romero. 
(8 personas)

Pernil de Cerdo Asada: 
acompañado de diferentes 
salsas y figacitas de manteca 
(20 personas)

CENTROS DE
QUESOS SURTIDOS

Pican 4 comen 2:
Tabla con colorida variedad de 
quesos y fiambres

Pican 6 comen 4:
Tabla con colorida variedad de 
quesos y fiambres

Bandeja Dorada: 
Bandeja con colorida variedad 
de quesos y fiambres. 
Para 8/10 personas.
Para 12/15 personas.

BANDEJAS ESPECIALES

Salmón: 
salmón ahumado, decorado
con láminas de limón y pepino 
(8 personas)
 
Capresse: 
jamón crudo con centro 
capresse boconccinos, 
tomates secos y albahaca
(8 personas)

A la York: 
con blanco de ave, jamón 
natural glaseado, rodajas de 
ananá y decorada con cabello 
de ángel (8 personas)

ARROLLADOS
(precio por porción)

Primavera: 
pionono, jamón cocido, 
palmitos tomates cherries, 
huevo, aceitunas verdes, 
decorado con cabellos 
 de ángel.

Dos Escudos: 
pionono relleno de queso, 
lechuga, atún, morrones, 
huevos y aceitunas. 

TERRINAS Y ENSALADAS

Terrina de zanahoria o 
espinaca (porción)

Paté de ave y hongos del 
pino marinados con hierbas 
y oporto (porción)

Vitel thonne 
(bandeja de 500g)

Ensalada rusa 
(bandeja de 500g)

Ensaladawaldorf 
(bandeja de 500g)

Pionono



FIAMBRES

Jamón natural glaseado 
(por 100g)

Jamón cocido natural 
(por 100g)

Jamón crudo 
(por 100g)

Cabello de ángel
(por 100g)

Cabello de ángel 
(por 250g)

Matambre casero relleno 
(por 100g)

PAN DULCES

Pan dulce especial grande: 
Esponjosa masa rellena de frutas secas y pasas de uva.

 (1 kg)
$30.000

 Pan dulce tradicional grande:
Esponjosa masa rellena con frutas secas y abrillantadas 

(1 kg)
$30.000

Pan dulce especial chico 
(550 g aprox)

$15.000
Pan dulce tradicional chico 

(550 g aprox)
$15.000

Pan dulce veneciano: 
Esponjosa masa cubierta con crocante de 

pasta de almendras
(500 g)

$13.000
Pan dulce a la crema en tira:

relleno de frutas secas y abrillantadas
 (el kilo)

$28.000
Pan dulce especial en tira: 

(el kilo)

$28.000
Stollen con pasta de almendras 

(650 g aprox)  

$20.000
 


